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Lieber Hirschen-Gast

Wir wiinschen lhnen eine frohe besinnliche Adventzeit
und gemdiitliche Stunden bei uns im «Hirschen»

verbunden mit den besten Wiinschen im neuen Jahr

lhre Familie Koller

und das Hirschen-Team
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Winterlich kostlich

Menu Rindsfiletwiirfel

Kleiner bunter Tagessalat

mit unseren zwei Saucen separat dazu

Rindsfiletwirfel « Café de Paris »

mit wiirziger Krauterschaumsauce, dazu Pommes Frites und Gemiisebouquet

Fr.49.50

Menu Cordonbleu

Kleiner bunter Tagessalat

mit unseren zwei Saucen separat dazu

Saftig gefiilltes Cordonbleu

mit Gaiser Raclettekadse, dazu Pommes Frites und Gemiisebouquet

Fr.39.50
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Schlemmermenu

Wintersalat «Marianne»

mit Parmesan, Brotchips und Dérrfriichten

Swiss-Pouletbrustmedaillons

an feiner Champignon-Morchelrahmsauce

dazu goldgelbe Niideli und Gemiisebouquet

Mini-Biberlitraum

mit hausgemachter Vanilleglacé, Biberliwiirfel, Eierlikér und Schlagrahm

fiir 2 Personen im Preise inbegriffen

5 dl Wein, 5dl Mineralwasser und der Café

Blanc Vaudoise «Festival»

J. & P. Testuz Cully

Cuvée «Pour les Amis»

Domaine Gilbert & Gaillard — Saint Chinian

Ab zwei Personen: Fr.65.- pro Person




A -
:u Gasth%
Flirs

/

Vorspeisen

Rassig gewiirztes Beef Tatar nach Hausart mit Biirli und Butter

Fr.22.50 / Hauptgang Fr.33.50

Chef's Vorspeise mit Chamisalami, Appenzeller Kdse und Birnbrot

Fr.17.50

Wintersalat «Marianne» mit Parmesan, Brotchips und Dorrfriichten

Fr.13.50

Gemischter Salat Bunter Blattsalat
Fr. 9.80 Fr.9.80

Kleiner kunterbunter Tagesalat

Fr.7.50

dazu servieren wir lhnen zwei feinen Dressings separat

Feines Pilzcrémesippli von Champignons und Morcheln

Fr.9.80

Traditionelle Fladlisuppe
Fr.7.50

Tagessuppe
Fr.7.50
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Fleischgerichte

Kalbsmedaillons an Champignon-Morchelrahmsauce

Goldgelbe Niideli und Gemiisebouquet
Fr.45.-/ Kleiner Fr.41.-

Tranchiertes Schweinssteak mit Sauce Café de Paris

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Fr.35.50 / Kleiner Fr.31.50

Hausgemachter Hackbraten «Feinschmecker»

an Champignon-Morchelrahmsauce , dazu Kartoffelstock und Gemiisebouquet

Fr.33.50 / Kleiner Fr.29.50

Hausgemachter Hackbraten «Tradition»

an kraftiger Rotweinsauce, dazu Kartoffelstock und Gemiisebouquet

Fr.29.50 / Kleiner Fr.25.50

Rahmschnitzeli vom Schweinscarré

an Champignon-Morchelrahmsauce, dazu Niideli und Gemiisebouquet

Fr.29.50 / Kleiner Fr.25.50
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Fisch

Pochiertes Buntbarschfilet

an raffinierter Krauterschaumsauce mit farbenfrohem Gemiise-Reis

Fr.39.50 / Kleiner Fr.35.50

Végétarisch

Vegi-Sojastreifen
an Champignon-Morchelrahmsauce mit goldgelben Niideli und Gemiisebouquet

Fr.29.50

Schoéner grosser Gemiiseteller

mit Kartoffelstock und separat dazu Champignon-Morchelrahmsauce

Fr.29.50

Kartoffelstockkugeln «Fiorentina»

auf feinem Blattspinat mit Rahm und Parmesan {iberbacken

Fr.25.50




