Gasthof zum

Schlemmermenu

Fruhlingssalat mit knackigen Blattsalaten
garniert mit Spargelwurfeli, Hittenkdse und Dorraprikosenwirfeli

Tranchiertes Schweinssteak mit Krauterschaumsauce «Sauce Café de Paris» Uberschmelzt
dazu Pommes Frites und ein Gemusebouquet mit Spargeln

Mini Jogi-Coupe
mit hausgemachter Joghurtglacé
auf Grossmutter's Kirschenkompott mit einem Tupf Schlagrahm

FUr zwei Personen im Preise inklusive......
5dl Wein oder Traubenschorle 5dl Mineralwasser und den Café zum Dessert

Blanc Vaudoise «Festival»
Jean & Pierre Testuz

oder

Lagrein «Terra»
Kellerei Ritterhof Kaltern

Menu ab zwei Personen erhaltlich
Pro Person Fr.65.-




Gasthof zum

Hausspezialitat
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S Cordonbleu-Menu

Zur Vorspeise ein kleiner bunter Tagesalat
mit zwei Saucen separat

*k*

Cordonbleu mit zartschmelzendem Raclettekase fein gefillt
dazu knusprige Pommes Frites und ein Gemisebouquet mit Spargeln

Fr.39.50

Fisch

Im Dampf pochiertes Buntbarschfilet
an wirziger Krauterschaumsauce «Café de Paris»
dazu Reis und ein Gemisebouquet mit frischen Spargeln
Fr.39.50 / Klein Fr.35.50




Gasthof zum

Zum Apero

Marianne s alkoholfreier Mango-Spritz

Fr.9.-

hes™ S
Vorspeisen

Christian’s rassig gewurztes Beef Tatar mit hausgemachten Birli und Butter
Vorspeise Fr.22.50 [ Hauptgang Fr.33.50

Frihlingssalat mit knackigen Blattsalaten
garniert mit Spargelwurfeli, Hittenkase und Dorraprikosenwurfeli
Fr.13.50

Gemischter Salat  Bunter Blattsalat
Fr.9.80 Fr.9.80

Kleiner bunter Tagessalat
Fr.7.-

Unsere zwei Salatsaucen werden separat im Flaschli serviert

Eine feine Spargelcremesuppe
Fr.9.80

Traditionelle Fladlisuppe
Fr.7.50




Gasthof zum

Fleischgerichte

Zarte Kalbsmedaillons mit Cognac-Morchelrahmsauce
dazu goldgelbe Nudeli und Gemisebouquet mit frischen Spargeln
Fr.45.- [ Klein Fr.41.-

Paniertes Schweinsschnitzel goldbraun gebraten
dazu knusprige Pommes Frites und Gemusebouquet mit frischen Spargeln
Fr.29.50 / Klein Fr.25.50

Hausgemachter Hackbraten «Tradition» an kraftiger Rotweinsauce
dazu Kartoffelstock und Gemusebouquet mit frischen Spargeln
Fr.29.50 / Klein Fr.25.50

Hausgemachter Hackbraten «Feinschmecker» an Cognac-Morchelrahmsauce
dazu Kartoffelstock und Gemusebouquet mit frischen Spargeln
Fr.33.50/Klein Fr.29.50

Tranchiertes Schweinssteak mit Krauterschaumsauce «Sauce Café de Paris» Uberschmelzt
dazu Pommes Frites und ein Gemusebouquet mit frischen Spargeln
Fr.35.50 / Klein Fr.31.50
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Gasthof zum

Fitnessteller

Fitnessteller mit vielen bunten Salaten der Saison und.....

..... mit saftig gefulltem Cordonbleu  Fr.29.50
..... mit panierten Schweinsschnitzel Fr.27.50
..... mit grilliertem St.Galler Schiblig  Fr.19.50

Vegetarisch

Végi-Sojastreifen gebraten an Cognac-Morchelrahmsauce
dazu goldgelbe Nideli und ein Gemisebouquet mit frischen Spargeln
Fr.29.50

Blatterteigpastetli mit feinem Spargel-Morchelragout «a la creme» gefullt
dazu ein Gemusebouquet mit frischen Spargeln
Fr.29.50

«Gratin Fiorentina»
Feine Kartoffelstockkugeln auf Spinatbeet
mit Rahm und Parmesan im Ofen Uberbacken
Fr.25.50




